FICHA TECNICA

AZEITE VIRGEM EXTRA

PRESAS

Categoria de Azeite: Azeite Virgem Extra (Azeite de categoria
superior obtido directamente de azeitonas, unicamente por

processos mecanicos).

Descricao: Azeite de qualidade superior, resulta da
combinacdo harmoniosa de distintas variedades de azeitonas
caracteristicas da regido, as quais sdo maioritariamente
provenientes de olivais centendrios, tipicamente
mediterranicos, o que atribui a este azeite um aroma e sabor
exclusivos, frutado suave de azeitona madura e/ou verde,
ligeiramente amargo e picante e com grande sensagdo de

doce, sendo um azeite com espessura.

Variedades de Azeitona Utilizada: Galega e Cobrancosa.

Acidez Maxima: 0,4%

MONTE DAS

Utilizagao: O equilibrio harmonioso de atributos e a sensacdo ik P &TEGEMSEXT{A S
Unica e genuina de doce, confere-lhe elegancia para usar em
empratamentos com alimentos de intensidades médias e

baixas e com aromas simples.

Cor: Amarelo Dourado ou Esverdeado.

Condigdes de Conservagao: Por ser um produto natural pode
apresentar alguma turvacao ou solidificar com a diminuicdo da

temperatura. Conservar ao abrigo da luz e do calor.

Data de Durabilidade: Maximo 18 meses, apds data de

extracgao.

Formatos disponiveis: Em garrafa de 375 mle 750 mle em

garrafiode3Le5 L.
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